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X まヽせん.食勒アレ ま ので. い .

※食材の納入状況により.献立を変更する場合があります。ご理解・ ご●力をお願いします。

X日々のメニューは一つのお弁当の中にともに感り1,{,てあります.各メニューが接触する可鮨性があります。こ了承ください.
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